ion

KALTE VORSPEISEN
1 Zaziki mit Brot 5.20
2 Kalamata Oliven mariniert 5.50
3 Pikilia Zaziki, Kasecreme, dicke Bohnen, Taramas, 9.50
Oliven, Peperoni
6 Fetakase in olivensimarinade mit Zwiebeln 7.90
10 Dolmadakia mit Reis geflllte Weinblatter 6.70
11 Taramas (Fischrogensalat) 5.90
15 gemischte Vorspeise 17.90

Zaziki, Taramas, dicke Bohnen, Weinblatter,
Meeresfriichte, Feta

WARME VORSPEISEN
7 Knoblauchbrot Klassik 3.90
5 gebackene Champignons 7.90
mit Schinken ummantelt in Metaxasauce
8 Saganaki Feta, paniert und frittiert 8.90
O Feta pikant zubereitet 8.40
14 Auberginen und Zucchini in Scheiben 8.90
in Bierteig paniert und frittiert dazu Zaziki
16 gegrillte Peperoni mit Knoblauch 7.30

18 Garnelen Saga naki (kleine Black-Tiger Garnelen) 14.90

in Tomaten-Knoblauchsauce + Feta



NUDELGERICHTE

72 Spaghetti Bolognese

73 Spaghetti mit Metaxasauce
74 Kritharaki griechische Langkornnudeln
156 Spaghetti mit Lamm

SALATE

25 Greek Salad

Tomaten, Feta, Gurke, Oliven, Peperoni, Zwiebeln
+ Olivendldressing

27 Huhnerbrustfilet

Eisbergsalat mit gegrilltem Hihnerbrustfilet
+ Joghurtdressing

29 Meeresfriuchte-Salat

Oktapus, Calamaris, Black-Tiger Garnelen
mit Eisbergsalat

1121 Salat mit Lachs vom arill, ca.150g

9.90
11.90
9.90
15.90

14.90

15.90

17.90

15.90



AUBERGINEN / BOHNENGERICHTE

12 Melintzana 12.90

frische Auberginen in Tomatensauce
und Feta Uberbacken

13 Melintzana 14.90

frische Auberginen mit Hackfleisch gefullt
und Kase Uberbacken

78 Fasolakia 9.90

grine Bohnen in hausgemachter TomatensoRe mit
Feta Uberbacken

STEAK / SCHNITZEL

zu diesen Gerichten wird standardmaRig Pommes frites, alternativ hausgemachter
Tomatenreis serviert, dazu Metaxasauce und vorab ein frischer Salat

1123 Putensteak mit Metaxasauce 17.50

1124 Metaxa-Schnitzel 17.90

paniertes Schweineschnitzel



GYROS

zu allen Gyrosgerichten wird standardméaRig Pommes frites, alternativ
hausgemachter Tomatenreis serviert, vorab ein frischer Salat

30 Gyros ,,Klassik” 15.50
32 Gyros mit Zaziki 17.50
31 Gyros Uberbacken 17.90

in Metaxasauce mit Kase Uberbacken

LAMM

zu allen Lammgerichten wird ein gemischter Salat vorab serviert

35 Lammkoteletts vom Karree 28.90
drei Stk. mit Tomatenreis oder Pommes frites und frischem Salat
-Auf Anfrage-
36 Lammfilet (3 stk. ca.180g) 29.90
mit grinen Bohnen, Rostkartoffeln und Salat
-Auf Anfrage-
37 Lamm mit Auberginen und Feta Uberbacken 20.50
38 Lamm mit dicken Bohnen und Feta iiberbacken 20.50
39 Lamm mit grinen Bohnen und Feta Uberbacken 20.50
75 Kritharaki 20.50

griechische Langkornnudel mit Lammfleisch
und Kase Uberbacken

156 Spaghetti mit Lamm 15.90



GRILLSPEZIALITATEN

zu allen Grillgerichten wird standardmaRig Pommes frites, alternativ hausgemachter
Tomatenreis serviert, vorab ein frischer Salat

40 Suflaki zwei SuflakispieRe 16.90

41 Suflaki mit Feta gefullt 18.90
groRer SuflakispieR mit Feta gefiillt und Peperoni

53 Hahnchensuflakispielse 2 stk. 14.90

44 Bifteki (ca.370g) 17.90

geflllt mit Fetakase

47 Zuzuki drei griechische Bouletten 16.90
griechische Hackfleischspezialitat

48 Leber vom Rind 15.50

- mit karamellisierten Zwiebeln +2.50
49 Grillteller Gyros, zuzuki und Steak 17.50
50 Bauernteller suflaki und Gyros 17.50
51 Odysseus-Teller Leber, suflaki und Gyros 18.90
52 Platon-Teller Gyros, schweinefilet und Zuzuki 18.90
64 Schweinefilet gefullt 20.50

mit Feta und Peperoni

157 Grill-Mix Platte fur 2 Personen 39.90
Gyros, Hahnchensouflaki, Suzuki, Suflaki, Steak



PFANNENGERICHTE

serviert in Metaxasauce mit frischen Champignons und Brot, vorab ein frischer Salat

56 Bauernpfanne 17.90

zwei geschnetzelte Hihnerbrustfilets

57 llion-Pfanne 17.90

zwei zarte Huhnerbrustfilets

58 Aphrodite-Pfanne 17.90

zwei geschnetzelte Schweinefilets

59 Helena-Pfanne 17.90

zwei Schweinefiletmedaillons

33 Gyros-Pfanne 17.90

nur zu diesen Pfannengerichten wahlweise mit:

-Pommes frites +2.00
-Tomatenreis +2.00
-Grillgemuse +3.00



FISCHGERICHTE

66 Fischplatte

Calamari, Zander und Rotbarsch paniert
mit frischem Gemiuse

67 Rotbarschfilet

mit frischem GemdUse und Aioli Sauce

68 Calamari

grolRe Tintenfischringe paniert auf Salatbett
dazu hausgemachte Aioli Sauce

69 Calamari

grolSe panierte Tintenfischringe mit frischem Gemise,

dazu hausgemachte Aioli Sauce

70 Lachs vom Grill (250 g)
gegrillt auf frischem Gemduse dazu Aioli Sauce

29 Marinierter Meeresfrichtesalat

Calamari, Octopus und Black-Tiger Garnelen

1120 Oktopus

gegrillt und mariniert mit Salat
- Grillgemuse

1121 Lachs vom Grill (ca. 150gr)
Lachsfilet auf Salatbett

18 Garnelen Saganaki (kleine Black-Tiger Garnelen)

in Tomaten-Knoblauchsauce + Feta und Brot

22.90

17.90

17.90

18.50

20.90

17.90

17.90

+2.50

15.90

14.90



FUR DEN KLEINEN HUNGER

alle Gerichte (aulRer #84) werden standardmaliig mit Pommes frites, alternativ mit
hausgemachtem Tomatenreis serviert

81 Gyros 12.50
82 Zuzuki griechische Boulette 12.50
83 Suflaki 12.50
84 Spaghetti Bolognese 8.00
85 Huhnerbrustfilet 12.50
86 Hahnchensuflakispiel? 11.90
158 Choriatiko Loukaniko 12.50

deftige griechische Bauernwurst aus Trikala

BEILAGEN
90 Pommes frites 3.00
91 Tomatenreis 3.00
92 Dicke Bohnen 5.00
95 Beilagensalat 4.00
63 Grillgemuse 4.50
94 Metaxasauce extra 3.50
93 rote Sauce extra 1.90
24 Ketchup 0.50
20 Mayonnais 0.50
65 Gerichte mit Kase tUberbacken +2.50

Weitere Informationen:
Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer und Getrankesteuer
Fir Angaben Uber Zusatzstoffe und Allergene in Speisen und Getranken liegt eine
Zusatzkarte vor.



ALKOHOLISCHE GETRANKE

BIER VOM FASS

Spaten Helles 0.3l 3.50
Spaten Helles 0.5l 5.00
Franziskaner Weizen 0.3l 3.70
Franziskaner Weizen 0.5l 5.20
GILDE Ratskeller 0.3l 3.50
GILDE Ratskeller 0.4 4.20
GILDE Ratskeller 0.5l 5.00
Herrenhauser Premium Pils 0.3l 3.50
Herrenhauser Premium Pils 0.4 4.20
Herrenhauser Premium Pils 0.5l 5.00
Alster/Radler 0.3l 3.50
Alster/Radler 0.4 4.20
Alster/Radler 0.5l 5.00
BIER aus der Flasche

Spaten Helles -alkoholfrei- 0.5l 4.90
Gllde free -alkoholfrei- O33| 3.50
Gllde Radler -alkoholfrei- O33| 3.50
Mythos (griechisches Bier) 0.33l 3.50
Weizenbier Hefe  -dunkel- 0.5l 4.90

Weizenbier Hefe  -aikoholfrei- 0.5 490



SPIRITUOSEN

Quzo Pilavas 2cl 2.50
Quzo Pilavas Flasche 0.7l 30.00
Tsipouro 2cl 2.50
Berliner Luft 2cl 2.50
Absolut Wodka 2cl 2.50
Metaxa ***** 2cl 3.00
Fernet Branca 2cl 3.00
Ramazotti 2cl 3.50
Averna 2cl 3.50
Osborne Veterano 2cl 3.50

LONGDRINKS (4c)

Whiskey Cola (Jack Daniels) 6.90
Gin Tonic (Bombay) 6.90
Wodka Soda (Absolut) 6.90

Rum Cola (Bacardi) 6.90



ALKOHOLFREIE GETRANKE

Coca-Cola
Coca-Cola zero
Fanta

Sprite

Spezi

Apfelschorle

llion Tafelwasser

Mineralwasser

Rhabarbersaftschorle

Orangensaft
Apfelsaft

Bitter Lemon
Ginger Ale
Tonic Water
Vita Malz

0.21 3.20
0.21 3.20
0.21 3.20
0.21 3.20
0.21 3.20

0.21 3.20

0.212.50

0.25I Fl.
0.71 Fl.

0.33 Fl.

0.2 Fl.
0.2 Fl.

0.21 Fl.
0.2 Fl.
0.21 Fl.
0.331 Fl.

0.414.10
0.414.10
0.414.10
0.414.10
0.414.10

0.414.10

0.514.50

3.30
6.90

3.70

3.00
3.00

3.00
3.00
3.00
3.50



WEINKARTE

OFFENE ROTWEINE AUS GRIECHENLAND

Nemea trocken 0.2l 5,20 0.5l 10,90
Imiglykos lieblich 0215,20 05110,90
Skouras trocken 0.216.90 0.5112.90

OFFENE WEISSWEINE AUS GRIECHENLAND

Moschofilero trocken 0215,20 05110,90
Malagousia  trocken aus Peleponnes 0216.90 05112.90
Retsina, trocken 021 5,20 05110,90
Imiglykos lieblich 025,20 0510,90
WEINFLASCHEN
Malagousia weiss  trocken 0,75 Flasche 25.90

Korinth, Peloponnes

Skouras rot trocken 0.75! Flasche 25.90

Nemea, Peloponnes

Skouras rosé trocken 0.75! Flasche 25.90



WEITERES WEINANGEBOT

Weinschorle 0.2 5,20
Rosé Skouras trocken 0.2l 5,50

0.75l Flasche 19,90
Mavrodaphne rot 0.2l 6.50
Samos 0.2l 6.50

APERITIF

Aperol Spritz 0.2l 6.90
Sarti Spritz 0.2l 6.90
Crodino Spritz -alkoholfrei- 0.2l 6.90

HEISSE GETRANKE

Kaffee 2.50
Espresso 2.00
Espresso Macchiato 2.50
Latte Macchiato 3.90
Cappuccino 3.00
Tee versch. Sorten 2.50

Mocca griechischer Kaffee 2.50



DESSERT

135 Griechischer Kuchen -Schoko-

96 Gemischtes Eis

mit Erdbeer-, Schokolade- und Vanilleeis

97 Griechischer Joghurt

mit Honig und Walnussen

98 Heild auf Eis

heile Waldfrichte (versch.) auf Vanilleeis

3.90

4.90

4.90

5.90



Angaben iiber Zusatzstofte und Allergene in

Speisen und Getrinken:

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff

mit Antioxidationsmittel
geschwefelt

erhohter Koffeingehalt
chininhaltig

mit SURungsmittel

enthalt eine Phynelalininquelle
Geschmacksverstarker

O 00 N O U B W N -

Weizen

Hefe

Gerste

enthalt Krebstiere
enthalt Eier
enthalt Milch
enthalt Walnisse
enthalt Senf
enthalt Sulfite
enthalt Sellerie
enthalt Fisch
enthalt Lupinen
enthalt Weichtiere

Z - T 60mmogoO WY 0o >

Weitere Informationen:

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer und Getrankesteuer.



