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Komme als Fremder, gehe als Freund" - heift der Slogan vom ,llion", dem griechischen Restaurant in der WredestraBe.

Seit 37 Jahren schétzen die Sudstédter ,ihren" Griechen um die Ecke.

Dieser Grieche punktet mlt Pemen und Speisen

TRADITION: Ein Ouzo geht aufs Haus, hier std8t Kellner Vasilios
Zikas mit seinen Stammg3sten Christa und Wolfgang an. 1"

VON MAIKE JACOBS

Es ist der _kleine Grieche um
die Ecke”, das .llion” in der
WredestraBe 1 Die meisten
Besucher sind Stammgaste
und lieben die griechische
Kuche, die hier geboten wird
Seit 37 Jahren gibt es das
Restaurant in der SOdstadt
inzwischen hat der ehemalige
Chef Lambros Tzimas sein
.llios™ an die nachste Genera
tion (bergeben ~ seine Toch-
ter und ihr Mann haben das
Restaurant Gbernommen.

% Ambiente: Das _llion®
liegt verkehrstechnisch gins-
tig im Dreieck von Tieste-,
\Wrede-und JordanstraBe. Wir
haben nicht reserviert, haben
aber Glack und bekommen
gerade noch einen freien
Zwelertisch am Fenster zuge-

ten in dem Restaurant und
scheint so etwas wie die gute
Seele vom _llion® zu sein. Vie
le Gaste kennen ihn - er
begr(Bt sie herzlich. bleibt
aber auch bei uns Neulingen
Immer mal wieder stehen und
findet die Zeit, ein, zwei Satze
zu wechseln. Mit den Getran-
ken bekommen wir von thm
auch erst mal einen Ouzo aufs
Haus. Als wir Dbezahlen,
erzahlt er bel einem zweiten
Ouzo auf Nachfrage noch ein-
mal ein wenig von der
Geschichte des _llion™. Man
merkt ihm einfach an, wie
sehr er seinen Job und seinen
Arbeitsplatz liebt. Die Getran-
ke kommen z20gig. auch das
Essen lasst nicht - obwohl
das Restaurant ausgebucht
ist - allzu lange auf sich war-

wiesen. Das R t st
gut besucht, viele scheinen
Stammgaste zu sein, es sind

Paare, da
“auch) "

Freundeshreise haben sich
hier zum Essen verabredet
Die dunkle Holzeinrichtung
wird durch die helle Wandfar-
be etwas aufgefangen Der
Tresen ist eindrucksvoll mit
eciner Pflanze begrant

Ein paar typisch griechi-
sche Bilder hangen an den
Wanden, ber die Dekoration
Ist nicht zu kitschig - man
merkt, die Veranderungen,
die es gab. sind mit Bedacht
eingefOhrt worden, um den
urspringlichen  Charakter
nicht zu sehr zu verandern.
Von unserem Platz aus kon-
nen wir ins Griine vom Bier-
garten schaven - auch
drauBien hatte das _llion™ ein
paar schone Platze zu bieten,
falls das Wetter mal mitspie-
len wlrde

Vasilios Zikas st die Seele
vom Restavrant

% Service: An diesem
Abend sind teilweise drel Mit-
arbeiter im Einsatz, die immer
wieder schauen, ob alles
recht ist, Einer falit besonders
aul. er umsorgt uns auch
hauptsachlich: Vasilios Zikas
arbeitet schon seit Jahrzehn:

ten.

Spel und Getrinke:
Die Karte ist umfangreich und
bietet alle Klassiker der grie-

Koche wie Suflaki,
Bifteki, Gyros, Lamm, Fisch in
verschiedenen  Variationen
Es gibt aber jenseits der klas-
sischen griechischen Salate
auch einige Angebote fir
Vegetarier wie die Aubergi-
nen- und Bohnen-Gerichte,
die auch als solche gekenn-
zeichnet sind. Wir wahlen als
Vorspeise Zaziki (5.20 Euro)
und Knoblauchbrot (350
Euro). was wir uns teilen. Der
hausgemachte Zaziki ist eine
ordentliche Portion, die auf
einem groBen Teller gereicht
wird, und mit Krautern, Gurke
und Knoblauch ein schoner,
klassischer Starter.

Als Hauptgang entschei-
den wir uns fOr den Grillteller
(1750 Euro), der laut einer
Wandtafel zu den beliebtes-
ten Gerichten im _llion" zahit.
Er zeigt mit Gyros. Suzuki und
einem Steak eine gewisse
Bandbreite der Koche. Die
Portion ist wirklich Oppig, das
Fleisch ist sehr saftig und ins-
gesamt  handwerklich gut
gemacht.

Die rote Sauce dazu wer-
den auch die Gaste lieben, die
es nicht sehr scharf mogen,
uns hatte ein wenig mehr Feu-
er darin gut gefallen. Zum
Fleisch gibt es knusprige

¢ SEITJ'IJAHREN INDER

Pommes und einen kleinen,
etwas einfallsiosen Beilagen-
salat. Als 2zweites Essen
bestellen wir Suflaki aus
Hahnchenfleisch von der Kar-
te .f0r den kieinen Hunger” -
angesichts der groBen Portio-
nen eine gute Wahl und
augenscheinlich auch nicht
nur for Kinder gedacht. Der
Teller wird, wie die groBe Por-
tion, mit selbst gemachtem
Tomatenreis gereicht und
besteht einfach aus einem
statt aus zwei SpieBen. Auch
hier sind wir wieder angetan
von der Saftigkeit des Flei-
sches. Zum Essen trinken wir
Nemea, den einzigen offenen.

44

trockenen Rotwein von der
Karte. Er ist ein gut trinkbarer,
einfacher Tischwein, der zum
Essen passt (0.2 for 490
Euro).

% Fazit: Das .llios™ ist

ein bodenstandiger

Grieche, der von den

Sodstadtern  geliebt

wird, Die Kche versteht

thr Handwerk - beson

ders in der Zubereitung
des Fleisches. Die Por:
tionen sind Oppig. die
Preise dabel wirklich
moderat. \Wer ohne gro-
Bes Chichl einfach mal
griechisch essen gehen
will, ist hier genau richtig.

Ambiente: 6 von 8 Sternen
Service: 6 von 8 Sternen
Essen & Trinken: 6 von 8
Sternen

g UDSTADT: Das .llion" ist fir viele Stammgaste der gute, boden- -
stindige Grieche um die Ecke. Bei schdnem Wetter kann man auch gut drauBen sitzen.

Jlion*
WredestraBe 1. 30173
Hannover, Telefon 0511/
814728, mehr Informa-
tionen unter
www.restaurant-ilion.de
Das .llion" ist nicht
ebenerdig, somit nicht
behindertengerecht.
Hunde dorfen mitge-
bracht werden. Bezahit
werden kann bar oder
mit EC-Karte
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Szene

Restaurants, Bars, Kneipen
und SternekQche - Hannovers

| Gastro-Szene ist bunt. Jeden

Donnerstag gegen 12 Uhr hal-
ten wir Sie auf dem Laufenden
NP-Redakteurinnen und -Re-

| dakteure berichten im News-

letter [Neues aus der Gastro-
Szene™ (ber Trends, neue
Lokale, besondere Aktionen
Der Newsletter ist gratis: Sie
missen nur auf www.neue
pressede |hre Mail-Adresse



